TAPA MASA CON MANCHEGO Y JAMON
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LA PIQUETA MERLOT
Verkaufspreis 6,50 EUR | Preis/Liter € 8,67

Weinbeschreibung

Brillantes Kirschrot mit fruchtigen Aromen in der Nase.
Intensive Beeren- und Pflaumenaromen. Gut eingebun-
dene Saure mit feinem seidigen Gefiihl und ausgegliche-
nen Tanninen.

Speiseempfehlung
Gut zu Pizza und Lasagne, wiirziger spanischer Salami
und Manchego.

LA PIQUETA SAUVIGNON BLANC
Verkaufspreis 6,50 EUR | Preis/Liter € 8,67

Weinbeschreibung

Sommer im Glas, hellgriine Farbe mit feinen tropischen
Noten in der Nase. Im Mund fiihlt gibt er sich ausges-
prochen Fruchtig mit einer angenehmen Saure.

Speiseempfehlung
Leicht zu sommerlichen Gerichten, Salate und mittel
gereiftem Kase.

LA PIQUETA CABERNET SAUVIGNON
Verkaufspreis 6,50 EUR | Preis/Liter € 8,67

Weinbeschreibung

Kirschrot mit violetten Tonen. Er duftet nach dunklen Frii-
chten. Im Gaumen lebendig mit den typischen Kirschnoten,
angenehmer Abgang.

Speiseempfehlung

| Passt gut zu gebratenem Gemdse und gegrilltem Fleisch.
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LA PIQUETA CHARDONNAY
Verkaufspreis 6,50 EUR | Preis/Liter € 8,67

Weinbeschreibung

Sommerlicher und fruchtiger WeiSwein mit hellgelber
Farbe. In der Nase betont Frisch mit feinen Apfelnoten.
Im Mund entfaltet sich eine tolle Komposition an weien
Frichten.

Speiseempfehlung
Gut zu hellen So3en und mildem Kase. Oder einfach nur
so auf der Terrasse.
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CASA ALBALITEMPRANILLO-SHIRAZ
Verkaufspreis 6,50 EUR | Preis/Liter € 8,67

Weinbeschreibung

Tiefes Rubinrot mit violetten Schattierungen, intensive
Beeren- und Pflaumenaromen. Am Gaumen sind diese
Aromen erneut prasent mit einem seidigen Gefiihl und
ausgeglichenen Tanninen.

Speiseempfehlung
Perfekt fiir leichte Tapas, einschlieBlich Serrano
Schinken, Chorizo, Paella, Fleischgerichte mit Gemuse

| oder mittelreifem Manchego-Kase.

CASA ALBALIVERDEJO-SAUVIGNON BLANC
Verkaufspreis 6,50 EUR | Preis/Liter € 8,67

Weinbeschreibung

Dieser Wein hat eine glanzende, zitronengelbe Farbe mit
griinen Schattierungen. Intensive Aromen von exotischen
Frichten und Krautern mit Zitrusnoten schaffen einen
sanften und ausgeglichenen Wein mit einem Hauch von
Ananas, Birne, Apfel und einem genussvollen Abgang.

Speiseempfehlung
Ein Genuss zu einer Vielzahl von Speisen wie zum Beispiel
Ziegenkase, Salaten, Meeresfriichten und Fischgerichten.
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CASA ALBALI GARNACHA ROSADO
Verkaufspreis 6,50 EUR | Preis/Liter € 8,67

Weinbeschreibung

Leicht rosafarben. Dieser Wein besitzt delikate Aromen
von roten Beeren mit einem subtilen Hauch von Erdbeere
und Kirsche. Die Charakter werden am Gaumen widers-
piegelt, zusammen mit einer ausgeglichenen Saure und
einer leichten Mineralitat. Der Abgang ist elegant und
persistent.

Speiseempfehlung
Perfekt zu Meeresfriichten, wie gegrillte Garnelen, oder

! i, auch zu Fisch, Pasta, Salaten und asiatischen Gerichten.
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CASA ALBALI GRAN SELECCION
Verkaufspreis 7,50 EUR | Preis/Liter € 10,0010

Weinbeschreibung

Glanzende Kirschfarbe mit komplexen Aromen wilder
Beeren und einem Hauch von Krautern. Am Gaumen der
Geschmack reifer Pflaumen und Brombeeren mit weichen,
ausgeglichenen Tanninen und einer seidigen Textur.

Speiseempfehlung

Gebratenes Schweinefleisch oder Rind in WeinsoRe,
Pasteten, Cremes und reifer Kase, Iberischer Schinken oder
Paella.

CASA ALBALI GRAN RESERVA DE FAMILIA
Verkaufspreis 12,50 EUR | Preis/Liter € 16,67

Weinbeschreibung

Dieser Tempranillo mit einem Anteil Cabernet Sauvignon
hat in der Nase komplexe Aromen von Leder, Schokolade
und Gewdrzen. Am Gaumen sanft und reichhaltig, mit
ausgeglichenen und integrierten Tanninen.

Speiseempfehlung
Perfekt zu rotem Fleisch, Reis, Eintopfen, Wild, Pasteten,
reifem Kase, Iberischem Schinken oder Chorizo.




