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«  Salzund Pfeffer 1Y : ¥
Champignons putzen. Schalotten und Knoblauchzehen schalen und fein hacken. Chilis- HE gl ¥ aN
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Die vier Briider Félix, Pedro, Juan Antonio und Manuel Solis sind Eigentiimer von Félix - Weinhaus Schulte Y BB : ‘L IX [ S O L 1 S
Solis und Pagos del Rey mit Bodegas in den bedeutendsten Regionen Spaniens. Mit - Weine - Feinkost — Wohnaccessoires b ' RS i
handwerklicher Tradition und modernster Technologie entstehen dort Weine, die zu sel E y ¢
den Lieblingsweinen der Spanier zahlen. Die Bodegas der Familie Solis wurden bei der BahnhofstraBe 7| 59174 Kamen |Tel. /Fax: +49 2307 22708 le '?‘-'
Berliner Wein Trophy 2014 bereits zum fiinften Mal zum Erzeuger des Jahres gewahlt. info@weinhaus-schulte.de | www. wéinhz;us-schulte . f}
Weitere Informationen finden Sie im Internet unter f :‘ - R
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FEL1X SOLIS

ARNEGUI ROSADO
Verkaufspreis 7,95 EUR |Preis/Liter € 10,60

Weinbeschreibung

Klar und brillant mit intensiven zart-pinken Reflexen. In der
Nase sauber mit deutlichen frischen Himbeere und Erdbeere
Aromen.

Im Gaumen, trocken und leicht mit angenehmer gut einge-
bundener Séure und mittlerem Korper. Das Tannin ist fein und
anregend, die Frucht frisch und prasent.

Speiseempfehlung
Passend zu frischen Salaten mit leichter Soe und frihreifen
Kasen.

VI

ARNEGUI TEMPRANILLO
Verkaufspreis 7,95 EUR |Preis/Liter € 10,60

Weinbeschreibung

Leuchtendes Rubinrot mit violetten Reflexen. In der Nase
ein fruchtiger Duft mit Aromen von StiBkirschen und
Himbeeren. Am Gaumen wird der Eindruck von Lakritz
und blauen Blltenblattern deutlich, der Wein prasentiert
sich mit sehr weichen Tanninen, einer lebendigen, gut
integrierten Saure und einem fruchtigen Abgang mit
Aromen von reifen SuBkirschen.

Speiseempfehlung
Ein guter Begleiter zu Reisgerichten, Pasta mit roter Sau-
ce, gegrilltem Fleisch und geschmorter Lammschulter.
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ARNEGUI CRIANZA
Verkaufspreis 9,95 EUR |Preis/Liter € 13,27

Weinbeschreibung

Klares und brillantes Kirschrot im Glas. Der Geruch

ist sauber mit intensiven Friichten und rauchigen
Holzaromen. Im Mund prasentiert er sich trocken mit
gut eingebundener Saure und mittlerem Korper, feines
reifes Tannin, die Holznoten sind weich und rund. Viele
wirzige Aromen, fruchtig und komplex, feines saftiges
Finale.

Speiseempfehlung
Passt gut zum Rinderbraten, gut gewurzten Grillgut
und dunklen SoBen.

ARNEGUI RESERVA
Verkaufspreis 14,95 EUR |Preis/Liter € 19,94

Weinbeschreibung

Klares und brillantes Kirschrot im Glas. Der Geruch ist
sauber mit intensiven Friichten und rauchigen Holzaromen.
Im Mund prasentiert er sich trocken mit gut eingebundener
Sdure und mittlerem Korper, feines reifes Tannin, die Holz-
noten sind weich und rund. Viele wiirzige Aromen, fruchtig
und komplex, feines saftiges Finale.

Speiseempfehlung
Passt gut zum Rinderbraten, gut gewiirzten Grillgut und
dunklen SoRen.

| SENTERO

SENTERO TINTO
Verkaufspreis 7,50 EUR |Preis/Liter € 10

Weinbeschreibung

Intensives dunkles Kirschrot im Glas. In der Nase eine fein
gereifte rote Frucht mit zartem Vanilleton. Im Gaumen ist
er trocken mit merkbarer gut eingebundener Saure und
weichem Tannin. Die Aromen sind fruchtig, ganz leicht
rostig und krautrig mit einer feinen Suf3e.

Speiseempfehlung
Passt gut zum leichten mediterranen Gerichten.

SENTERO ROBLE
Verkaufspreis 8,50 EUR |Preis/Liter € 11,34

Weinbeschreibung

Klares und brillantes und intensives Kirschrot im Glas. In

der Nase intensive und leicht gereifte Friichte mit Holz und
Rostaromen. Im Mund prasentiert er sich trocken mit gut
eingebundener Saure und mittlerem Korper. Angenehme und
feine Tannine. Schone Holzaromen und reife Frucht. Mittellan-
ges saftiges Finale

Speiseempfehlung
Passt gut zu Gerichten mit Krautern, Braten, Pastagerichten
und mittel gereiftem Kase.

SENTERO ALTA EXPRESSION
Verkaufspreis 16,95 EUR |Preis/Liter € 22,50

Weinbeschreibung

Klares und brillantes und intensivem dunklen Kirschrot. In der
Nase sehr intensiv gereifte Friichte und Holzaromen. Im Mund
présentiert er sich trocken mit gut eingebundener Saure und vo-
llem Kérper. Viel Frucht, mineralisch und ledrig mit Kaffeetonen.
Vielschichtig mit langem saftigen Finale.

Speiseempfehlung
Passt gut zu Wildgerichten und gereiftem Kase, oder
einfach mal so.




